


手ᡯụỉ京菓子ẅẅ商品一覧表ẅẅ岡本製菓株式会社 No.1

商品名 商品名
名称 名称
䠦䠝䠪 䠦䠝䠪
つ格 100g 商品䡷䡮䡹䢚㻔㼙㼙㻕 120x120x30 つ格 䠕個 商品䡷䡮䡹䢚㻔㼙㼙㻕 195*140*20

入数 12 箱䡷䡮䡹䢚㻔㼙㼙㻕 230*230*105 入数 20 箱䡷䡮䡹䢚㻔㼙㼙㻕 390*260*140

保存方法 常温 ㈹味期㝈 䠐䠌日 保存方法 常温 ㈹味期㝈 䠐䠌日
希望小売䠄税別䠅 取扱期㛫 䠕月䡚䠑月 希望小売䠄税別䠅 取扱期㛫 ㏻年

Key Word Key Word
商品名 商品名
名称 名称
䠦䠝䠪 䠦䠝䠪
つ格 100g 商品䡷䡮䡹䢚㻔㼙㼙㻕 120x120x30 つ格 䠍䠌本 商品䡷䡮䡹䢚㻔㼙㼙㻕 200x140x20

入数 12 箱䡷䡮䡹䢚㻔㼙㼙㻕 230*230*105 入数 䠎䠌個 箱䡷䡮䡹䢚㻔㼙㼙㻕 390*260*140

保存方法 常温 ㈹味期㝈 䠐䠌日 保存方法 常温 ㈹味期㝈 䠐䠌日
希望小売䠄税別䠅 取扱期㛫 䠕月䡚䠑月 希望小売䠄税別䠅 取扱期㛫 ㏻年

Key Word Key Word
商品名 商品名
名称 名称
䠦䠝䠪 䠦䠝䠪
つ格 䠍䠎個 商品䡷䡮䡹䢚㻔㼙㼙㻕 175*115*25 つ格 䠕個 商品䡷䡮䡹䢚㻔㼙㼙㻕 195*140*20

入数 20 箱䡷䡮䡹䢚㻔㼙㼙㻕 370*250*160 入数 20 箱䡷䡮䡹䢚㻔㼙㼙㻕 390*260*140

保存方法 常温 ㈹味期㝈 䠐䠌日 保存方法 常温 ㈹味期㝈 䠐䠌日
希望小売䠄税別䠅 取扱期㛫 ㏻年 希望小売䠄税別䠅 取扱期㛫 ㏻年

Key Word Key Word
商品名 商品名
名称 名称
䠦䠝䠪 䠦䠝䠪
つ格 䠍䠎個 商品䡷䡮䡹䢚㻔㼙㼙㻕 175*115*25 つ格 䠍䠏䠌䡃 商品䡷䡮䡹䢚㻔㼙㼙㻕 165*110*35

入数 20 箱䡷䡮䡹䢚㻔㼙㼙㻕 370*250*160 入数 16 箱䡷䡮䡹䢚㻔㼙㼙㻕 390*260*140

保存方法 常温 ㈹味期㝈 䠐䠌日 保存方法 常温 ㈹味期㝈 䠍䠔䠌日
希望小売䠄税別䠅 取扱期㛫 ㏻年 希望小売䠄税別䠅 取扱期㛫 ㏻年

Key Word Key Word
商品名 岡本製菓䚷京松㟢䠄䝝䞊䝖䠅䚷䠕個 商品名
名称 和半生菓子 名称
䠦䠝䠪 䠦䠝䠪
つ格 䠕個 商品䡷䡮䡹䢚㻔㼙㼙㻕 115x115x25 つ格 䠍䠎䠌䡃 商品䡷䡮䡹䢚㻔㼙㼙㻕 180*120*30

入数 16 箱䡷䡮䡹䢚㻔㼙㼙㻕 270x270x120 入数 18 箱䡷䡮䡹䢚㻔㼙㼙㻕 390*260*140

保存方法 常温 ㈹味期㝈 䠐䠌日 保存方法 常温 ㈹味期㝈 䠍䠔䠌日
希望小売䠄税別䠅 取扱期㛫 敬老䛾日䛺䛹 希望小売䠄税別䠅 取扱期㛫 ㏻年

原材料

商品特徴

Key Word 京㒔䚷松㟢䚷䝞䝺䞁䝍䜲䞁䚷母䛾日䚷敬老䛾日䚷和菓子䚷手㐀䜚 Key Word 京㒔䚷䚷手作䜚㻌㻌昔菓子䚷䝷䝮䝛菓子

京䛾熟練䛧䛯和菓子職人䛜一䛴䛪䛴丁寧䛻昔䛺䛜䜙䛾製法䛷作䛳䛯䚸口䛹䛡䛾䜔䛥䛧䛔䝷䝮䝛菓子䛷
䛩䚹昔懐䛛䛧䛔甘㓟䛳䜁䛔味䜟䛔䛷䛩䚹

京㒔䚷䚷手作䜚㻌㻌昔菓子䚷䝷䝮䝛菓子

原材料
砂糖䠄国内製㐀䠅䚸䝁䞊䞁䝇䝍䞊䝏㻛㓟味料䚸㔜曹䚸㤶料䚸着色料䠄䜽䝏䝘䝅㯤䚸䝇䝢䝹䝸䝘㟷䚸
䜰䞁䝖䝅䜰䝙䞁䠅

商品特徴
京䛾熟練䛧䛯和菓子職人䛜一䛴䛪䛴丁寧䛻昔䛺䛜䜙䛾製法䛷作䛳䛯䚸口䛹䛡䛾䜔䛥䛧䛔䝷䝮䝛菓子䛷
䛩䚹䝷䝮䝛䜢㕥䛾䜘䛖䛺䝁䝻䞁䛳䛸丸䛔形䛻作䜚䜎䛧䛯

岡本製菓䚷䚷京䛾㕥䝷䝮䝛䚷䠍䠎䠌䡃
菓子
4970668010443

商品特徴

原材料 白䛒䜣䠄国内製㐀䠅䚸砂糖䚸水䛒䜑䚸桂皮末䚸卵䚸䛤䜎䚸䠄一㒊䛻卵䞉䛤䜎䜢含䜐䠅

商品特徴
熟練䛧䛯京䛾和菓子職人䛜一䛴一䛴手㐀䜚䛧䛯一口菓子䛷䛩䚹桂皮䛾㤶䜚䛾白䛒䜣䜢大学芋䜢模䛧䛯形䛻仕上䛢䜎䛧䛯䚹䝖䝑
䝢䞁䜾䛧䛯㯮胡㯞䛾㢼味䜒効䛔䛯口当䛯䜚䛾優䛧䛔䛚㤝㢌䛷䛩䚹

京㒔䚷和菓子䚷手㐀䜚䚷秋䚷芋
岡本製菓䚷䚷京䝷䝮䝛䚷䠍䠏䠌䡃
菓子
4970668009874

原材料 䚷砂糖䠄国内製㐀䠅䚸䝁䞊䞁䝇䝍䞊䝏㻛㓟味料䚸㔜曹䚸㤶料

商品特徴
三色䛾味䜟䛔䠄抹茶䞉梅䞉䛝䛺粉䠅䛾可愛䜙䛧䛔一口䝃䜲䝈䛾䛚団子䜢串䛻刺䛧䜎䛧䛯䚹昔懐
䛛䛧䛔素朴䛺色合䛔䛾串団子䛷䛩䚹
京㒔䚷団子䚷抹茶䚷梅䚷和菓子

岡本製菓䚷䚷䝫䝔䝖䚷䠕個
和半生菓子
4970668000062

京菓子䚸手㐀䜚䚸春䚸和菓子䚸一口菓子䚸梅
岡本製菓䚷䛩䛿䜎団子䚷䠍䠌本
和半生菓子
4970668008402

原材料
砂糖䠄国内製㐀䠅䚸大㇋䚸水䛒䜑䚸抹茶䚸梅肉㻛着色料䠄䝧䝙䝁䜴䝆䠅䚸㤶料䚸䠄一㒊䛻大㇋䜢含
䜐䠅

砂糖䠄国内製㐀䠅䚸水䛒䜑䚸䛒䜣䚸抹茶

京㒔䛾熟練䛧䛯和菓子職人䛜手㐀䜚䛾職人䛾技䛜生䛝䜛伝統菓子䛷䛩䚹䛒䜣玉䜢䛚箸䜢使䛳䛶一䛴一䛴蜜䛾中䛻䛟䛠䜙䛫䛯䚸
䝝䞊䝖䛾䛚菓子䛷䛩䚹㐍物包装䛧䛶䛔䜎䛩䚹

岡本製菓䚷䚷梅䛾㤶䚷䚷䠕個
和半生菓子
4970668000185

原材料
砂糖䠄国内製㐀䠅䚸白䛒䜣䚸水㣩䚸䝅䝋䚸梅䚸卵白㻛着色料䠄䝧䝙䝁䜴䝆䚸䜽䝏䝘䝅㯤䠅䚷䚸㤶料䚸㓟味料䚸
䠄一㒊䛻卵䜢含䜐䠅

商品特徴
熟練䛧䛯京䛾和菓子職人䛜一䛴一䛴手㐀䜚䛧䛯素朴䛺味䜟䛔䛾半生菓子䛷䛩䚹梅䛸䝅䝋䜢用䛔䛯䛥䛳䜁䜚䛸䛧䛯
味䜟䛔䛾梅䛾㤶䜚䛾一口㤝㢌䛷䛩䚹

4970668009621

岡本製菓䚷京䛾四季䚷䚷䠍䠎個
和半生菓子

原材料
䛒䜣䠄国内製㐀䠅䚸砂糖䚸水䛒䜑䚸白䛒䜣䚸䛷䜣䜇䜣䚸䜒䛱米䚸䝙䝑䜻粉䚸寒天䚸卵䚸柚子䚸䛧䛭䚸梅㻛着色料䠄䝧䝙䝁䜴䝆䚸䜽䝏䝘䝅
㯤䚸䝇䝢䝹䝸䝘㟷䚸䜰䜹䝡䞊䝖䚸㉥䜻䝱䝧䝒䠅䚸㤶料䚸㓟味料䚸䠄一㒊䛻卵䜢含䜐䠅

商品特徴
京㒔䛾熟練䛧䛯和菓子職人䛜手㐀䜚䛧䛯一口菓子䛾ワ合䛫䛷䛩䚹㐍物箱䛻入䜜䛶包装䛧䛶
䛔䜎䛩䚹
京菓子䚸手㐀䜚䚸手土産䚸和菓子䚸一口菓子䚸敬老䛾日

4970668009430

原材料
砂糖䠄国内製㐀䠅䚸水䛒䜑䚸䜒䛱米䚸抹茶䚸䛝䛺粉䚸䛷䜣䜇䜣㻛䝖䝺䝝䝻䞊䝇䚸䠄一㒊䛻大㇋䜢含
䜐䠅

商品特徴
京䛾熟練䛧䛯和菓子職人䛜一䛴䛪䛴丁寧䛻手㐀䜚䛧䛯䚸抹茶䛾㤶䜚㇏䛛䛺一口䝃䜲䝈䛾柔
䜙䛛䛺䛚䜒䛱䛷䛩䚹
京㒔䚷生八䛴橋䚷䜒䛱䚷抹茶䚷和菓子䚷䛚彼岸

岡本製菓䚷京䛾八䛴橋㤝㢌䚷䚷䠍䠎個
和半生菓子
4970668009782

原材料 白䛒䜣䠄国内製㐀䠅䚸砂糖䚸水䛒䜑䚸桂皮末

商品特徴
京䛾和菓子職人䛜手㐀䜚䛧䛯䝙䝑䜻䛾㤶䜚㇏䛛䛺䛚㤝㢌䛷䛩䚹㐍物箱䛻入䜜䛶包装䛧䛶䛔
䜎䛩䚹
京㒔䚷手㐀䜚䚷䛚㤝㢌䚷和菓子䚷䝙䝑䜻䚷八䛴橋䚷敬老䛾日

商品特徴
京䛾熟練䛧䛯和菓子職人䛜一䛴䛪䛴丁寧䛻手㐀䜚䛧䛯䚸䝙䝑䜻䛾㤶䜚㇏䛛䛺一口䝃䜲䝈䛾
柔䜙䛛䛺䛚䜒䛱䛷䛩䚹
京㒔䚷生八䛴橋䚷䜒䛱䚷䝙䝑䜻䚷和菓子䚷䛚彼岸

䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷

岡本製菓䚷生八䛴橋䜒䛱䚷抹茶䚷䚷䠍䠌䠌䡃
和半生菓子
4970668009409

䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷

岡本製菓䚷生八䛴橋䜒䛱䚷䛻䛳䛝䚷䠍䠌䠌䡃
和半生菓子
4970668009362

原材料
砂糖䠄国内製㐀䠅䚸水䛒䜑䚸䜒䛱米䚸䛝䛺粉䚸䝙䝑䜻粉䚸䛷䜣䜇䜣㻛䝖䝺䝝䝻䞊䝇䚸䠄一㒊䛻大㇋
䜢含䜐䠅

䈜䛚ぢ積䜚䛿別㏵䛤案内䛥䛫䛶䛔䛯䛰䛝䜎䛩䚹



No.2

○京都の手作り和菓子メーカー・岡本製菓です。　弊社ならではの手作り【夏のお盆菓子】シリーズのご案内を申し上げます。

○餡入り落雁の盆菓子の他に、夏向けの金魚の形やお供え用のラムネを手作りしました。

○こだわりの素材を用いて、熟達した京の和菓子職人が手作りで製造しています。

商品名 ┅Ⳬ子 六ゅ┅Ⳬ子 㸱ヶ入┅Ⳬ子 京の四季　夏 お供えらむね 京らむね　Ύ夏㸦せいか㸧

参考売価

規格 䠓個 䠔個 䠏個 䠓個 䠑個 䠒個

 賞味期限 常温　䠒䠌日 常温　䠒䠌日 常温　䠐䠌日 常温　䠐䠌日 常温　䠍䠎䠌日 常温　䠍䠎䠌日

Jan 4970668000024 4970668003766 4970668001007 4970668009843 4970668010962 4970668010979
䠿/䡏入り数 䠍䠑䡔1 䠍䠑䡔1 䠎䠌䡔1 䠍䠑䡔1 䠍䠒䡔1 䠍䠒䡔1

出荷ロット 䠍䠎ケース以上䠖混載可 䠍䠎ケース以上䠖混載可 䠍䠎ケース以上䠖混載可 䠍䠎ケース以上䠖混載可 䠍䠎ケース以上䠖混載可 䠍䠎ケース以上䠖混載可

製造時期 夏のお盆 夏のお盆 夏のお盆 䠒月䡚䠔月 夏のお盆・秋お彼岸・春お彼岸 䠒月䡚䠔月

商品サイズ 縦 160䡉䡉×横 80䡉䡉×奥行 20䡉䡉 重量 約100䡃 縦 160䡉䡉×横 140䡉䡉×奥行 20䡉䡉 重量 約115䡃 縦 200䡉䡉×横 80䡉䡉×奥行 20䡉䡉 重量 約120䡃 縦 160䡉䡉×横 140䡉䡉×奥行 20䡉䡉 重量 約115䡃 縦 165䡉䡉×横 120䡉䡉×奥行 15䡉䡉 重量 約60䡃 縦 165䡉䡉×横 120䡉䡉×奥行 15䡉䡉 重量 約60䡃

ケースサイズ 縦 280䡉䡉×横 160䡉䡉×高さ 120䡉䡉重量 約1650䡃 縦 380䡉䡉×横 160䡉䡉×高さ 130䡉䡉重量 約1900䡃 縦 340䡉䡉×横 195䡉䡉×高さ 130䡉䡉重量 約2650䡃 縦 380䡉䡉×横 160䡉䡉×高さ 130䡉䡉重量 約1900䡃 縦 260䡉䡉×横 170䡉䡉×高さ 130䡉䡉重量 約1150䡃 縦 260䡉䡉×横 170䡉䡉×高さ 130䡉䡉重量 約1150䡃

弊社䛾商品䛿、全䛶天然着色料使用䛷、上品䛺色合䛔䛻仕上䛢䛶䛔䜎䛩䚹

リードタイム

製造元

岡本〇Ⳬ　手作り京Ⳬ子　【夏向け┅Ⳬ子㛵㐃商品】　ご᱌内

原材料

砂糖（国内製造䠅、あん、水あめ、澱粉、
もち米、抹茶/着色料（アカビート、クチナ
シ黄、スピルリナ青䠅

砂糖（国内製造䠅、あん、水あめ、澱粉、
もち米、抹茶、寒天、卵　/　着色料
（アカビート、䡴䡽䢁䡸黄、赤䡳䡨䢉䢚䡾、䡹䢇䢛䢕䢔䢁
青䠅、香料、（一部に卵を含む䠅

砂糖（国内製造䠅、あん、水あめ、澱粉、
もち米、抹茶/着色料（アカビート䠅

砂糖（国内製造䠅、水あめ、白あん、あん、
澱粉、寒天、もち米、柚子、しそ、梅、卵/
着色料（䡴䡽䢁䡸黄、紅麹、赤䡳䡨䢉䢚䡾、䡹䢇䢛䢕䢔
䢁青䠅、香料、酸味料、（一部に卵を含む䠅

砂糖（国内製造䠅、コーンスターチ/
酸味料、着色料（クチナシ黄、
スピルリナ青、アントシアニン䠅、
重曹、香料

砂糖（国内製造䠅、コーンスターチ/
酸味料、着色料（クチナシ黄、
スピルリナ青、アントシアニン䠅、
重曹、香料

京の和菓子職人が一つ一つ手造りした、
ラムネのお干菓子です。金魚や葉・水面
を表わした形で爽やかな夏をイメージした
お干菓子を昔懐かしい甘酸っぱいラムネ
で作っています。
ラムネ（金魚赤䠍個・金魚白䠍個・
金魚黄䠎個・水面䠍個・青紅葉䠍個䠅、

　リードタイム　10日（原則䠅、手作り商品の為　大量のご注文の際には事前の御連絡をお願い申し上げます。

岡本製菓株式会社　　京都市上京区七本松通下長者上ル二番町䠎䠍䠍番地

商品説明

熟練した和菓子職人が木型を使って手打
ちした、お供え用の落雁をコンパクトに詰
合せました。
餡いりの落雁ですのでお供えの後も美味
しくお召し上がり頂けます。
落雁（蓮の花䠎個・蓮の葉䠍個・菊䠏個・水
䠍個䠅

熟練した和菓子職人が木型を使って手打
ちした、お供え用の落雁やなすびを模っ
たゼリーをコンパクトに詰合せました。
餡いりの落雁ですのでお供えの後も美味
しくお召し上がり頂けます。
落雁（蓮の花䠎個・蓮の葉䠍個・菊䠏個・水
䠍個䠅、なすびゼリー䠍個

熟練した和菓子職人が木型を使って手打
ちした、お供え用の落雁です。
餡いりの落雁ですのでお供えの後も美味
しくお召し上がり頂けます。
落雁（蓮の花䠎個・蓮の葉䠍個䠅

熟練した京の和菓子職人が一つずつ手
作りしたこだわりの夏向け一口菓子です。
ゼリー（花䠍個・みかん䠍個・ぶどう個・
あやめ䠍個䠅、菊落雁䠍個、
饅頭（柚子䠍個・梅䠍個䠅、

京の和菓子職人が一つ一つ手造りした、
ラムネのお干菓子です。蓮の花や蓮の
葉・菊の花・水面を表わした形のお干菓子
を昔懐かしい甘酸っぱいラムネで作って
います。
ラムネ（蓮の花䠍個・蓮の葉䠍個・菊䠎個・
水䠍個䠅、
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商品名 蓮䛾花䚷赤
内容㔞

Jan 4970668009270
参考売価

䜿䞊䝇入䜚数 䠍䠎個

商品䝃䜲䝈 䠑䠑䚷䡔䚷䠍䠍䠌䚷䡔䚷䠎䠌䚷䠄䡉䡉䠅

㻌賞味期㝈 常温䚷䚷䠒䠌日

砂糖䚸䛒䜣䚸水䛒䜑䚸澱粉䚸 砂糖䚸䛒䜣䚸水䛒䜑䚸澱粉䚸䜒䛱米 砂糖䚸䛒䜣䚸水䛒䜑䚸澱粉䚸䜒䛱米䚸抹茶 砂糖䚸䛒䜣䚸水䛒䜑䚸澱粉䚸䜒䛱米䚸

䜒䛱米䚸着色料䠄䜰䜹䝡䞊䝖䠅 着色料䠄䡴䡽䢁䡸㯤䠅

商品説明 㛗年培䛳䛯技術䛾熟練䛾職人䛜丁寧䛻一䛴一䛴手造䜚䛧䛯京䛾半生菓子䚹

京䛾㢼情䜢感䛨䛶䛔䛯䛰䛡䜎䛩可愛䜙䛧䛔䛚供䛘菓子䛾詰䜑合䜟䛫䛷䛩䚹

䚷 䛤先祖様䛾䛚供㣴䛻䛚䛭䛺䛘䛔䛯䛰䛟䛾䛻最㐺䛺京㒔䛺䜙䛷䛿䛾䛚供䛘菓子䛷䛩䚹

仏教的䛺䛚花䛾䝅䞁䝪䝹䛸䛥䜜䛶䛚䜚䜎䛩蓮䛾花䛸蓮䛾葉䜢模䛳䛯落㞜䞉菊䛾花䜢模䛳䛯落㞜䛷䛩䚹

䛚供䛘䛔䛯䛰䛟䛰䛡䛷䛺䛟㤆䛔䜚䛾落㞜䛷䛩䛾䛷䚸䛚供䛘䛾後䜒䛤家族䛾皆様䛷䛚䛔䛧䛟召䛧上䛜䛳䛶䛔䛯䛰䛡䜎䛩䚹

䠄䛣䛰䜟䜚䛾盆菓子䠅䚷䚷䞉特注䛾木型䜢使䛔一䛴一䛴手䛷打䛱出䛧䚸一昼夜乾燥䛥䛫䛶丁寧䛻仕上䛢䜎䛩䚹

䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䞉䛚供䛘䛾後䛻美味䛧䛟召䛧上䛜䛳䛶䛔䛯䛰䛡䜛䜘䛖㤆入䜚䛷䛩䚹

䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䞉天然着色料使用䛷䚸上品䛺色合䛔䛻仕上䛢䛶䛔䜎䛩䚹

䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䞉従来䛾赤色䜘䜚䜒退色䛧㞴䛔色素䛻改良䛧䜎䛧䛯䚹

製造元 岡本製菓株式会社䚷䚷京㒔市上京区七本松通下㛗者上䝹二番町䠎䠍䠍番地

䉻䚷䠌䠓䠑䠉䠐䠒䠎䠉䠐䠎䠒䠐䚷䚷䚷㻲㼍㼤䚷䠌䠓䠑䠉䠐䠒䠎䠉䠏䠏䠌䠐䚷䚷䚷䚷営業担当䚷䚷岡本喜晴䚷䠄䠌䠕䠌䠉䠐䠑䠒䠑䠉䠎䠎䠕䠐䠅䚷

䠍䚷個 䠍䚷個 䠍䚷個 䠍䚷個

岡本〇Ⳬ　　お供えⳫ子・┅Ⳬ子(㤆入り㸧　㸯個入り　商品提᱌書

蓮䛾花䚷白 蓮䛾葉 大菊

4970668009287 4970668009294 4970668009300

常温䚷䚷㻢䠌日 常温䚷䚷㻢䠌日 常温䚷䚷䠒㻜日

原材料

䠍䠎個 䠍䠎個 䠍䠎個

䠑䠑䚷䡔䚷䠍䠍䠌䚷䡔䚷䠎䠌䚷䠄䡉䡉䠅 䠑䠑䚷䡔䚷䠍䠍䠌䚷䡔䚷䠎䠌䚷䠄䡉䡉䠅 䠑䠑䚷䡔䚷䠍䠍䠌䚷䡔䚷䠎䠌䚷䠄䡉䡉䠅
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䕿京㒔䛾手作䜚和Ⳬ子䝯䞊䜹䞊䞉岡本〇Ⳬ䛷䛩䚹䚷弊社䛺䜙䛷䛿䛾手作䜚京Ⳬ子䛾䛆京䛿䜣䛺䜚䛇䝅䝸䞊䝈䛾䛤案内䜢申䛧上䛢䜎䛩䚹

䕿䛣䛰䜟䜚䛾素材䜢用䛔䛶䚸熟㐩䛧䛯京䛾和Ⳬ子職人䛜手作䜚䛷〇㐀䛧䛶䛔䜎䛩䚹上品䛺窓付䛝䛾䝟䝑䜿䞊䝆䛻䛶䛚届䛡䛔䛯䛧䜎䛩䚹

商品名 くるみ入あん⋢ ᢯Ⲕキューブ ᰆᏊキューブゼリー ᱵの㞸 ほうじⲔᯇ㟢 ᢯Ⲕᯇ㟢 ⌆⍄ᯇ㟢

参考売価

つ格 䠍䠌個 䠔䠑䡃 䠍䠎䠌䡃 䠍䠔個 䠍䠏個 䠍䠏個 䠍䠏個

㻌㈹味期㝈 常温䚷䠐䠌日 常温䚷䠒䠌日 常温䚷䠒䠌日 常温䚷䠐䠌日 常温䚷䠐䠌日 常温䚷䠐䠌日 常温䚷䠐䠌日

Jan 4970668010771 4970668010788 4970668010801 4970668010870 4970668010863 4970668010856 4970668010795

䠿㻛䡏入䜚数 䠍䠒䡔㻝 䠍䠒䡔㻝 䠍䠒䡔㻝 䠍䠒䡔㻝 䠍䠒䡔㻝 䠍䠒䡔㻝 䠍䠒䡔㻝

出荷䝻䝑䝖 䠍䠎䜿䞊䝇以上䠖混㍕可 䠍䠎䜿䞊䝇以上䠖混㍕可 䠍䠎䜿䞊䝇以上䠖混㍕可 䠍䠎䜿䞊䝇以上䠖混㍕可 䠍䠎䜿䞊䝇以上䠖混㍕可 䠍䠎䜿䞊䝇以上䠖混㍕可 䠍䠎䜿䞊䝇以上䠖混㍕可

〇㐀時期 ㏻年 ㏻年 ㏻年 ㏻年
䠕月䡚䠑月〇㐀商品
䠄䠒䡚䠔月〇㐀不可䠅

䠕月䡚䠑月〇㐀商品
䠄䠒䡚䠔月〇㐀不可䠅

䠕月䡚䠑月〇㐀商品
䠄䠒䡚䠔月〇㐀不可䠅

商品䝃䜲䝈
䠄㧗䛥䚷㽢横䚷㽢䚷奥⾜䚷䞉䚷㔜㔞䠅

䠍䠒䠌䡉䡉㽢䠕䠌䡉䡉㽢䠒䠑䡉䡉
約䠍䠍䠌䡃

䠍䠒䠌䡉䡉㽢䠕䠌䡉䡉㽢䠒䠑䡉䡉
約䠍䠍䠌䡃

䠍䠒䠌䡉䡉㽢䠕䠌䡉䡉㽢䠒䠑䡉䡉
約䠍䠐䠑䡃

䠍䠒䠌䡉䡉㽢䠕䠌䡉䡉㽢䠒䠑䡉䡉
約䠍䠐䠑䡃

䠍䠒䠌䡉䡉㽢䠕䠌䡉䡉㽢䠒䠑䡉䡉
約䠍䠍䠌䡃

䠍䠒䠌䡉䡉㽢䠕䠌䡉䡉㽢䠒䠑䡉䡉
約䠍䠍䠌䡃

䠍䠒䠌䡉䡉㽢䠕䠌䡉䡉㽢䠒䠑䡉䡉
約䠍䠍䠌䡃

商品画像

皿盛䜚画像

䝸䞊䝗䝍䜲䝮

〇㐀元

抹茶䜢練䜚㎸䜣䛰䛒䜣玉䜢
䛚箸䜢使䛳䛶䚸一䛴一䛴⻤
䛾中䛻䛟䛠䜙䛫䛯䚸京㒔䛾熟
練䛧䛯和Ⳬ子職人䛜手㐀䜚
䛾職人䛾技䛜生䛝䜛伝統Ⳬ
子䛷䛩䚹
抹茶䝣䜵䜰䞉京㒔䝣䜵䜰向䛡
䛺䛹

珈琲䜢練䜚㎸䜣䛰䛒䜣玉䜢
䛚箸䜢使䛳䛶䚸一䛴一䛴⻤
䛾中䛻䛟䛠䜙䛫䛯䚸京㒔䛾熟
練䛧䛯和Ⳬ子職人䛜手㐀䜚
䛾職人䛾技䛜生䛝䜛伝統Ⳬ
子䛷䛩䚹
珈琲䛾日企画䞉京㒔䝣䜵䜰
向䛡䛺䛹

䚷䝸䞊䝗䝍䜲䝮䚷㻝㻜日䠄原則䠅䚸手作䜚商品䛾為䚷大㔞䛾䛤注文䛾㝿䛻䛿事前䛾御㐃絡䜢䛚㢪䛔申䛧上䛢䜎䛩䚹

岡本〇Ⳬ株式会社䚷䚷京㒔市上京区七本松㏻下㛗者上䝹二番町䠎䠍䠍番地

岡本製菓　手作ụ京菓子　【京ỊỮなụ】 ἉἼὊἌ　ご案内

商品ㄝ明

北海㐨産䛾小㇋䛸和三盆糖
䜢使用䛧䛯上品䛺甘䛥䛾䛒
䜣䛻䛟䜛䜏䜢入䜜京Ⳬ子職
人䛜丁寧䛻丸䜑䛯䛚干Ⳬ
子䛷䛩䚹
䝘䝑䝒䞉木䛾実䝣䜵䜰䞉京㒔
䝣䜵䜰向䛡䛺䛹

㤶䜚㇏䛛䛺抹茶䜢㤶䜀䛧䛔
䜒䛱米䛾ⴠ㞜生地䛻䛯䛳䜇
䜚練䜚㎸䜣䛰䛚茶Ⳬ子䜢京
Ⳬ子職人䛜一䛴䛪䛴丁寧
䛻可愛䛔䜻䝳䞊䝤䛾形䛻仕
上䛢䜎䛧䛯䚹
抹茶䝣䜵䜰䞉京㒔䝣䜵䜰向䛡
䛺䛹

京Ⳬ子職人䛜天然䛾柚子
果汁䜢䛯䛳䜇䜚䛸炊䛝䛣䜣䛰
甘㓟䛳䜁䛔䝊䝸䞊䜢䝃䜲䝁䝻
状䛻仕上䛢䛯䛚干Ⳬ子䛷
䛩䚹
柚子䞉柑橘企画䞉京㒔䝣䜵
䜰向䛡䛺䛹

京䛾和Ⳬ子職人䛜一䛴一
䛴手㐀䜚䛧䛯䚸梅䛾㓟味䛸塩
味䛜効䛔䛯梅肉䛒䜣䜢䝅䝋
㢼味䛾䛒䜣䛷包䜣䛰甘㓟䛳
䜁䛔一口Ⳬ子䛷䛩䚹
梅企画䞉京㒔䝣䜵䜰向䛡䛺
䛹

䜋䛖䛨茶䜢練䜚㎸䜣䛰䛒䜣玉
䜢䛚箸䜢使䛳䛶䚸一䛴一䛴
⻤䛾中䛻䛟䛠䜙䛫䛯䚸京㒔䛾
熟練䛧䛯和Ⳬ子職人䛜手㐀
䜚䛾職人䛾技䛜生䛝䜛伝統
Ⳬ子䛷䛩䚹
䛚茶企画䞉京㒔䝣䜵䜰向䛡
䛺䛹
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○京都の手作り和菓子䝯䞊カ䞊䞉岡本製菓です。　熟練した京菓子職人の手作り【秋向け京菓子】シ䝸䞊䝈のご案内を申し上げます。

○秋の味覚商品の他に、お月見用に満月やウサギを䝷䝮䝛で模ったお干菓子、お彼岸お供え向け和菓子など手作りしました。

商品名 ポテト 京の四Ꮨ　⛅ 京らむね　᭶うさぎ ⏕八つᶫもち　にっき ⏕八つᶫもち　᢯Ⲕ 京のᙼᓊⳫᏊ

参考売価

規格 䠕個 䠓個 䠓個 䠍䠌䠌䡃 䠍䠌䠌䡃 䠑個

 賞味期限 常温　䠐䠌日 常温　䠐䠌日 常温　䠍䠎䠌日 常温　䠐䠌日 常温　䠐䠌日 常温　䠐䠌日

Jan 4970668000062 4970668009850 4970668011013 4970668009362 4970668009409 4970668109727

䠿/䡏入り数 䠎䠌䡔1 䠍䠑䡔1 䠍䠒䡔1 䠍䠎䡔1 䠍䠎䡔1 䠎䠌䡔1

出荷䝻䝑䝖 䠍䠎ケ䞊䝇以上䠖混載可 䠍䠎ケ䞊䝇以上䠖混載可 䠍䠎ケ䞊䝇以上䠖混載可 䠍䠎ケ䞊䝇以上䠖混載可 䠍䠎ケ䞊䝇以上䠖混載可 䠍䠎ケ䞊䝇以上䠖混載可

製造時期 通年 秋䠄䠕月䡚䠍䠍月䠅 䠕月䞉10月　お月見 䠕月䡚䠑月製造 䠕月䡚䠑月製造 お彼岸お供え用

商品サイ䝈
縦 195䡉䡉×横 140䡉䡉×奥行 20䡉䡉

重量 約150䡃
縦 160䡉䡉×横 140䡉䡉×奥行 20䡉䡉

重量 約115䡃
縦 165䡉䡉×横 120䡉䡉×奥行 15䡉䡉

重量 約55䡃
縦 120䡉䡉×横 120䡉䡉×奥行 30䡉䡉

重量 約115䡃
縦 120䡉䡉×横 120䡉䡉×奥行 30䡉䡉

重量 約115䡃
縦 210䡉䡉×横 100䡉䡉×奥行 25䡉䡉

重量 約100䡃

ケ䞊䝇サイ䝈
縦 390䡉䡉×横 260䡉䡉×高さ 140䡉䡉

重量 約3350䡃
縦 380䡉䡉×横 160䡉䡉×高さ 130䡉䡉

重量 約1900䡃
縦 260䡉䡉×横 170䡉䡉×高さ 130䡉䡉

重量 約1070䡃
縦 230䡉䡉×横 230䡉䡉×高さ 105䡉䡉

重量 約1500䡃
縦 230䡉䡉×横 230䡉䡉×高さ 105䡉䡉

重量 約1500䡃
縦 340䡉䡉×横 195䡉䡉×高さ 125䡉䡉

重量 約2250䡃

弊社䛾商品䛿、全䛶天然着色料使用䛷、上品䛺色合䛔䛻仕上䛢䛶䛔䜎䛩䚹

䝸䞊䝗䝍イ䝮

製造元

ᒸᮏ〇Ⳬ　ᡭ作り京ⳫᏊ　【⛅　おᙼᓊ・お᭶ぢ向け㛵㐃商品】　ご᱌内

原材料

白あん䠄国内製造䠅、砂糖、水あめ、桂
皮末、卵、ごま、䠄一部に卵䞉ごまを含
む䠅

砂糖䠄国内製造䠅、水あめ、白あん、あん、大
豆、でんぷん、抹茶、もち米、䝙䝑キ粉、卵、寒
天、しそ、梅、ごま/着色料䠄ク䝏䝘シ黄、䝧䝙
コウジ、赤キ䝱䝧䝒、䝇䝢䝹䝸䝘青䠅、香料、酸
味料、䠄一部に卵䞉大豆䞉ごまを含む䠅

砂糖䠄国内製造䠅、コ䞊䞁䝇䝍䞊䝏/酸
味料、着色料䠄ク䝏䝘シ黄、ア䞁䝖シア
䝙䞁、䝇䝢䝹䝸䝘青䠅、重曹、香料

砂糖䠄国内製造䠅、水あめ、もち米、き
な粉、䝙䝑キ粉、でんぷん/䝖䝺䝝䝻䞊
䝇、䠄一部に大豆を含む䠅

砂糖䠄国内製造䠅、水あめ、もち米、抹
茶、きな粉、でんぷん/䝖䝺䝝䝻䞊䝇、
䠄一部に大豆を含む䠅

砂糖䠄国内製造䠅、水あめ、でんぷん、
生あん、もち米粉、寒天、卵白/着色料
䠄ク䝏䝘シ黄、アカ䝡䞊䝖、赤キ䝱䝧䝒、
䝇䝢䝹䝸䝘青䠅、香料、䠄一部に卵を含
む䠅

京の和菓子職人が一つ一つ丁寧に手
作りした、あん入りの落雁䞉花や果物䞉
野菜などを模った䝊䝸䞊のお彼岸用の
お供え詰合せです。落雁はあん入りで
すので、お供えの後も美味しくお召し
上がり頂けます。
落雁䠄蓮の花　赤1個、蓮の花　白1個䠅、

䝊䝸䞊䠄花1個、ぶどう1個、なすび1個䠅

春秋お彼岸䞉お供え企画

　䝸䞊䝗䝍イ䝮　7日䡚10日䠄原則䠅、手作り商品の為　大量のご注文の際には事前の御連絡をお願い申し上げます。

岡本製菓株式会社　　京都市上京区七本松通下長者上䝹二番町䠎䠍䠍番地

商品説明

熟達した京の和菓子職人が一つ一つ
手造りした一口菓子です。桂皮の香り
の白あんを大学芋を模した形に仕上
げました。䝖䝑䝢䞁グした黒胡麻の風味
も効いた口当たりの優しいお饅頭で
す。
秋䞉芋䞉京都䝣ェア企画

京の和菓子職人が一つ一つ丁寧に手
作りした一口和菓子の秋の詰め合わ
せです。
䝊䝸䞊䠄みかん䠍個䞉嵯峨野䠍個䠅、
もみじ落雁䠍個、
饅頭䠄䝫䝔䝖䠍個䞉梅䠍個䠅、
すはま団子䠍個
秋䞉芋䞉京都䝣ェア䞉お彼岸企画

京の和菓子職人が一つ一つ手造りし
た、䝷䝮䝛のお干菓子です。お月様や
うさぎ䞉えんどう豆を表わした形で秋の
お月見の風景をイ䝯䞊ジしたお干菓子
を昔懐かしい甘酸っぱい䝷䝮䝛で作っ
ています。
䝷䝮䝛䠄うさぎ赤䠏個䞉うさぎ白䠎個䞉お
月様䠍個䞉えんどう豆䠍個䠅、
秋䞉お月見企画

京の熟達した和菓子職人が一つずつ
丁寧に手造りした、䝙䝑キの香り豊かな
一口サイ䝈の柔らかなおもちです。
八䝑橋䞉京都䝣ェア䞉にっき䞉
お彼岸企画

京の熟達した和菓子職人が一つずつ
丁寧に手造りした、抹茶の香り豊かな
一口サイ䝈の柔らかなおもちです。
八䝑橋䞉京都䝣ェア䞉抹茶䞉
お彼岸企画



○京都の手作り和菓子メ䞊カ䞊䞉岡本製菓です。　弊社ならではの手作り【敬老の日関連商品】シリ䞊ズのご案内を申し上げます。

○こだわりの素材を用いて、熟達した京の和菓子職人が手作りで製造しています。

商品名 京松㟢㸦ハート㸧 京松㟢㸦ハート㸧 京のおしるこ 京のおしるこ 京の四季

参考売価

規格 䠓個 䠕個 䠒個 䠍䠌個 䠍䠎個

 賞味期限 常温　䠐䠌日 常温　䠐䠌日 常温　䠕䠌日 常温　䠕䠌日 常温　䠐䠌日

Jan 4970668009614 4970668009850 4970668009423 4970668000338 4970668008792

䠿/䡏入り数 䠍䠒䡔1 䠍䠒䡔1 䠎䠍䡔1 䠎䠓䡔1 䠎䠌䡔1

出荷䝻ット 䠍䠎ケ䞊ス以上 䠑ケ䞊ス以上䠖混載可 䠑ケ䞊ス以上䠖混載可 䠑ケ䞊ス以上䠖混載可 䠑ケ䞊ス以上䠖混載可

製造時期 母の日䞉敬老の日䞉バ䝺䞁タイ䞁 母の日䞉敬老の日䞉バ䝺䞁タイ䞁 通年 通年 通年

商品サイズ
縦 95䡉䡉×横 95䡉䡉×奥行 25䡉䡉

重量 約100䡃
縦 115䡉䡉×横 115䡉䡉×奥行 25䡉䡉

重量 約160䡃
縦 145䡉䡉×横 95䡉䡉×奥行 50䡉䡉

重量 約300䡃
縦 235䡉䡉×横 95䡉䡉×奥行 50䡉䡉

重量 約500䡃
縦 175䡉䡉×横 115䡉䡉×奥行 25䡉䡉

重量 約230䡃

ケ䞊スサイズ
縦 210䡉䡉×横 210䡉䡉×高さ 120䡉䡉

重量 約1800䡃
縦 270䡉䡉×横 270䡉䡉×高さ 120䡉䡉

重量 約2800䡃
縦 460䡉䡉×横 270䡉䡉×高さ 180䡉䡉

重量 約6700䡃
縦 480䡉䡉×横 250䡉䡉×高さ 340䡉䡉

重量 約14000䡃
縦 390䡉䡉×横 260䡉䡉×高さ 140䡉䡉

重量 約4950䡃

弊社䛾商品䛿、全䛶天然着色料使用䛷、上品䛺色合䛔䛻仕上䛢䛶䛔䜎䛩䚹

リ䞊ドタイム

製造元

　リ䞊ドタイム　10日䠄原則䠅、手作り商品の為　大量のご注文の際には事前の御連絡をお願い申し上げます。

岡本製菓株式会社　　京都市上京区七本松通下長者上䝹二番町䠎䠍䠍番地

商品説明

京都の熟練した和菓子職人が手造りの伝統
菓子です。あん玉をお箸を使って一つ一つ
蜜の中にくぐらせた、昔ながらの職人の技が
生きる和菓子です。敬老の日仕様です。
バ䝺䞁タイ䞁䞉母の日䞉敬老の日企画

京都の熟練した和菓子職人が手造りの伝統
菓子です。あん玉をお箸を使って一つ一つ
蜜の中にくぐらせた、昔ながらの職人の技が
生きる和菓子です。進物包装しています。
バ䝺䞁タイ䞁䞉母の日䞉敬老の日企画

一つずつ丁寧に手造りした口どけの優しい
おしること、吉野葛を用いた䠏種類のくず湯
の詰め合わせです。くず湯は、プ䝺䞊䞁䞉お
抹茶䞉生姜の䠏種です。
おしるこくず湯䞉イ䞁スタ䞁ト䞉敬老の日䞉
京都フェア䞉手土産企画

一つずつ丁寧に手造りした口どけの優しい
おしること、吉野葛を用いた䠏種類のくず湯
の詰め合わせです。くず湯は、プ䝺䞊䞁䞉お
抹茶䞉生姜の䠏種です。
おしるこくず湯䞉イ䞁スタ䞁ト䞉敬老の日䞉
京都フェア䞉手土産企画

京都の熟練した和菓子職人が手造りした一
口菓子の詰合せです。外から見えるビニ䝹
パック品です。
一口菓子䞉敬老の日䞉京都フェア䞉
手土産企画

岡本製菓　手作り京菓子　【敬老の日㛵連商品】　ご案内

原材料

砂糖䠄国内製造䠅、水あめ、あん、抹茶 砂糖䠄国内製造䠅、水あめ、あん、抹茶 砂糖䠄国内製造䠅、小豆、あられ䠄もち米、水
あめ、澱粉䠅、澱粉、吉野くず、小豆、水あ
め、しょうが、抹茶、寒天/着色料䠄クチナシ
黄、ベニコウジ䠅、香料、

砂糖䠄国内製造䠅、小豆、あられ䠄もち米、水
あめ、澱粉䠅、澱粉、吉野くず、小豆、水あ
め、しょうが、抹茶、寒天/着色料䠄クチナシ
黄、ベニコウジ䠅、香料、

あん䠄国内製造䠅、砂糖、水あめ、白あん、で
んぷん、もち米、ニッキ粉、寒天、卵、柚子、
しそ、梅/着色料䠄ベニコウジ、クチナシ黄、
スピ䝹リナ青、アカビ䞊ト、赤キャベツ䠅、香
料、酸味料、䠄一部に卵を含む䠅



○京都䛾手作䜚和菓子䝯䞊䜹䞊䞉岡本製菓䛷䛩。　弊社䛺䜙䛷䛿䛾手作䜚䛆京落雁䛇䝅䝸䞊䝈䛾䛤案内䜢申䛧上䛢䜎䛩。

○䛣䛰䜟䜚䛾素材䜢用䛔䛶、熟達䛧䛯京䛾和菓子職人䛜手作䜚䛷製造䛧䛶䛔䜎䛩。

商品名 紋づくし　きなこ 紋づくし　抹茶 紋づくし　ほうじ茶 紋づくし　珈琲 紋づくし　にっき

参考売価

規格 䠒個 䠒個 䠒個 䠒個 䠒個

 賞味期限 常温　䠐䠌日 常温　䠐䠌日 常温　䠐䠌日 常温　䠐䠌日 常温　䠐䠌日

Jan 4970668010221 4970668010238 4970668010245 4970668010252 4970668010276

䠿/䡏入䜚数 䠍0䡔1 䠍0䡔1 䠍0䡔1 䠍0䡔1 䠍0䡔1

出荷䝻䝑䝖 䠍2䜿䞊䝇以上䠖混載可 䠍2䜿䞊䝇以上䠖混載可 䠍2䜿䞊䝇以上䠖混載可 䠍2䜿䞊䝇以上䠖混載可 䠍2䜿䞊䝇以上䠖混載可

製造時期 通年 通年 通年 通年 通年

商品䝃䜲䝈
縦 180䡉䡉×横 120䡉䡉×奥行 20䡉䡉

重量 約100䡃
縦 180䡉䡉×横 120䡉䡉×奥行 20䡉䡉

重量 約100䡃
縦 180䡉䡉×横 120䡉䡉×奥行 20䡉䡉

重量 約100䡃
縦 180䡉䡉×横 120䡉䡉×奥行 20䡉䡉

重量 約100䡃
縦 180䡉䡉×横 120䡉䡉×奥行 20䡉䡉

重量 約100䡃

䜿䞊䝇䝃䜲䝈
縦 280䡉䡉×横 160䡉䡉×高䛥 120䡉䡉

重量 約1200䡃
縦 280䡉䡉×横 160䡉䡉×高䛥 120䡉䡉

重量 約1200䡃
縦 280䡉䡉×横 160䡉䡉×高䛥 120䡉䡉

重量 約1200䡃
縦 280䡉䡉×横 160䡉䡉×高䛥 120䡉䡉

重量 約1200䡃
縦 280䡉䡉×横 160䡉䡉×高䛥 120䡉䡉

重量 約1200䡃

䝸䞊䝗䝍䜲䝮

製造元

　䝸䞊䝗䝍䜲䝮　10日䠄原則䠅、手作䜚商品䛾為　大量䛾䛤注文䛾際䛻䛿事前䛾御連絡䜢䛚願䛔申䛧上䛢䜎䛩。

岡本製菓株式会社　　京都市上京区七本松通下長者上䝹二番町䠎䠍䠍番地

商品説明

熟練䛧䛯和菓子職人䛜木型䜢使䛳䛶手打䛱
䛧䛯、香䜀䛧䛔䛝䛺粉䛾落雁䛷䛩。
餡入䜚䛾落雁䛷䛩
䛝䛺䛣䞉落雁䞉京都䝣䜵䜰

熟練䛧䛯和菓子職人䛜木型䜢使䛳䛶手打䛱
䛧䛯、抹茶䛾香䜚豊䛛䛺落雁䛷䛩。
餡入䜚䛾落雁䛷䛩
抹茶䞉落雁䞉京都䝣䜵䜰

熟練䛧䛯和菓子職人䛜木型䜢使䛳䛶手打䛱
䛧䛯、䜋䛖䛨茶䛾落雁䛷䛩。
餡入䜚䛾落雁䛷䛩
䜋䛖䛨茶䞉落雁䞉京都䝣䜵䜰

熟練䛧䛯和菓子職人䛜木型䜢使䛳䛶手打䛱
䛧䛯、香䜚高䛔珈琲䛾落雁䛷䛩。
餡入䜚䛾落雁䛷䛩
珈琲䞉落雁䞉京都䝣䜵䜰

熟練䛧䛯和菓子職人䛜木型䜢使䛳䛶手打䛱
䛧䛯、京都䜙䛧䛔䝙䝑䜻䛾落雁䛷䛩。
餡入䜚䛾落雁䛷䛩
䛻䛳䛝䞉落雁䞉京都䝣䜵䜰

岡本〇菓　手作り京菓子　【京ⴠ㞜商品】　ご案内

原材料

砂糖䠄国内製造䠅、䛒䜣、水䛒䜑、澱粉、䜒䛱
米、䛝䛺粉、䠄一部䛻大豆䜢含䜐䠅

砂糖䠄国内製造䠅、䛒䜣、水䛒䜑、澱粉、䜒䛱
米、抹茶

砂糖䠄国内製造䠅、䛒䜣、水䛒䜑、澱粉、䜒䛱
米、䜋䛖䛨茶

砂糖䠄国内製造䠅、䛒䜣、水䛒䜑、澱粉、䜒䛱
米、珈琲

砂糖䠄国内製造䠅、䛒䜣、水䛒䜑、澱粉、䜒䛱
米、䝙䝑䜻粉



No.8

商品名 ㏄᫓　㯮ᮒ ㏄᫓　六ゅ ㏄᫓らむね ㏄᫓ᖸᨭ᱈山 京の四季　㏄᫓

規格 䠒個 䠓個 䠓個 䠑個 䠍䠎個

Jan 4970668002530 4970668002547 4970668011037 4970668002189 4970668009737

参考売価

䜿䞊䝇入䜚数 15䡔1 15䡔1 16䡔1 12䡔1 20䡔1

 賞味期限 常温　　䠐䠌日 常温　　䠐䠌日 常温　　䠍䠎䠌日 常温　　䠐䠌日 常温　　䠐䠌日

原材料

砂糖䠄国内製造䠅、白あ䜣、あ䜣、水あ䜑、
で䜣ぷ䜣、䜒ち米、大豆、抹茶、しそ、梅
肉、卵、柚子/着色料䠄䝧䝙䝁䜴䝆、䜽䝏䝘
䝅黄、䝇䝢䝹䝸䝘青䠅、香料、酸味料、䠄一
部に大豆䞉卵䜢含䜐䠅

砂糖䠄国内製造䠅、水あ䜑、白あ䜣、あ䜣、
で䜣ぷ䜣、大豆、䜒ち米、抹茶、寒天、し
そ、梅肉、卵、柚子/着色料䠄䝧䝙䝁䜴䝆、
䜽䝏䝘䝅黄、䝇䝢䝹䝸䝘青䠅、香料、酸味
料、䠄一部に大豆䞉卵䜢含䜐䠅

砂糖䠄国内製造䠅、䝁䞊䞁䝇䝍䞊䝏/酸味
料、着色料䠄䜽䝏䝘䝅黄、䜰䞁䝖䝅䜰䝙䞁、
䝇䝢䝹䝸䝘青䠅、重曹、香料

砂糖䠄国内製造䠅、白あ䜣、水飴、䜒ち米、
卵/䜽䝏䝘䝅色素、䠄一部に卵䜢含䜐䠅

白あ䜣䠄国内製造䠅、砂糖、あ䜣、水あ䜑、
䜒ち米、で䜣ぷ䜣、䝙䝑䜻粉、抹茶、卵、寒
天、しそ、柚子、梅/着色料䠄䝧䝙䝁䜴䝆、䜽
䝏䝘䝅黄、䝇䝢䝹䝸䝘青、赤䜻䝱䝧䝒䠅、香
料、酸味料、䠄一部に卵䜢含䜐䠅

商品説明

京都の熟練した和菓子職人が手造䜚した
一口菓子の迎春用の詰合せです。
すはま団子䠎個、梅の香䞉柚子の里䞉鶴亀
落雁　各䠍個

京都の熟練した和菓子職人が手造䜚した
一口菓子の迎春用の詰合せです。
すはま団子䞉梅の香䞉柚子の里䞉みか䜣䝊
䝸䞊䞉花の䝊䝸䞊䞉鶴亀落雁　各䠍個

京の和菓子職人が一つ一つ手造䜚した、
䝷䝮䝛のお干菓子です。干支の絵馬䜔
鯛䞉松竹梅䞉鶴亀など迎春の䜲䝯䞊䝆した
お干菓子䜢昔懐かしい甘酸っぱい䝷䝮䝛
で作っています。
干支絵馬䞉鯛䞉松竹梅䞉鶴亀　各䠍個

迎春用に焼印䜢押したお饅頭と絵馬の形
に一つずつ型打ちした職人手作䜚の白あ
䜣のお饅頭です。
桃山䠄迎春焼印入䜚䠅䠏個、干支絵馬　䠎個

京都の熟練した和菓子職人が手造䜚した
一口菓子の迎春用の詰合せです。進物用
䜼䝣䝖です。
鶴亀落雁各䠍個䞉梅の香䞉柚子の里䞉八つ
橋饅頭䞉嵯峨野䞉桃山　各䠎個

商品䝃䜲䝈
䠄高さ　×横　×　奥行　䞉　重量䠅

縦䠍䠒䠌䡉䡉×横䠔䠌䡉䡉×奥行䠎䠌䡉䡉
重量約䠍䠎䠌䡃

縦䠍䠒䠌䡉䡉×横䠍䠐䠌䡉䡉×奥行䠎䠌䡉䡉
重量約䠍䠏䠑䡃

縦165䡉䡉×横120䡉䡉×奥行15䡉䡉
重量約55䡃

縦䠍䠏䠌䡉䡉×横䠕䠌䡉䡉×奥行䠎䠑䡉䡉
重量約䠍䠎䠌䡃

縦䠍䠓䠑䡉䡉×横䠍䠍䠑䡉䡉×奥行䠎䠑䡉䡉
重量約䠎䠐䠌䡃

䜿䞊䝇䝃䜲䝈
䠄縦　×横　×　高さ　䞉　重量䠅

縦䠎䠔䠌䡉䡉×横䠍䠒䠌䡉䡉×高さ䠍䠎䠌䡉䡉
重量約䠎䠍䠌䠌䡃

縦䠏䠔䠌䡉䡉×横䠍䠒䠌䡉䡉×高さ䠍䠏䠌䡉䡉
重量約䠎䠏䠌䠌䡃

縦260䡉䡉×横170䡉䡉×高さ130䡉䡉
重量約1070䡃

縦䠎䠔䠌䡉䡉×横䠍䠒䠌䡉䡉×高さ䠍䠎䠌䡉䡉
重量約䠍䠓䠑䠌䡃

縦䠏䠓䠌䡉䡉×横䠎䠑䠌䡉䡉×高さ䠍䠒䠌䡉䡉
重量約䠑䠎䠌䠌䡃

配送䝻䝑䝖䞉受注締䜑切䜚

発売日

商品説明 長年培った技術の熟練の職人が丁寧に一つ一つ手造䜚した京の半生菓子。

京の風情䜢感じていただけ䜛新春向けの可愛䜙しい、京都な䜙ではの新春向け一口菓子の詰䜑合䜟せです。

　 お䜑でたい　鶴亀の落雁䠄餡入䜚䠅䜢はじ䜑、京の熟達した菓子職人が　手作䜚で丁寧にしあげてお䜚ます。

䠆全ての商品䜢、天然着色料使用で製造し、上品な色合いの上　安心䞉安全で召し上がっていただけ䜛商品です。

製造元 岡本製菓株式会社　　京都市上京区七本松通下長者上䝹二番町䠎䠍䠍番地

お問合せ先 岡本製菓株式会社　営業担当　岡本　        携帯䠖090-4565-2294　　 mailto : yoshikix1969@ab.auone-net.jp

岡ᮏ〇Ⳬ　　㏄᫓向け京Ⳬ子　各✀のᚚ᱌内

12䜿䞊䝇以上䠄混載可䠅　　　12月5日䜢、受注締䜑切䜚とさせていただきます。そ䜜以降のご注文については、別途ご相談にてお願い申し上げます。

　12月1日納品䜘䜚䝇䝍䞊䝖
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商品名 京のおしるこ 吉㔝くず‮ ᢯Ⲕくず‮ ⏕ጧくず‮ 京のおしるこ

規格 䠎個 䠎個 䠎個 䠎個 䠐個

Jan 4970668007641 4970668008754 4970668008747 4970668008730 4970668004213

参考売価

䜿䞊䝇入䜚数 㻝㻞䡔㻝 㻝㻞䡔㻝 㻝㻞䡔㻝 㻝㻞䡔㻝 㻞㻜䡔㻝

㻌賞味期㝈 常温䚷䚷䠕䠌日 常温䚷䚷䠕䠌日 常温䚷䚷䠕䠌日 常温䚷䚷䠕䠌日 常温䚷䚷䠕䠌日

原材料

砂糖䠄国内製造䠅䚸䛷䜣䜇䜣䚸䛒䜙䜜䠄䜒䛱米䚸水䛒
䜑䚸澱粉䠅䚸䛒䜣䚸小豆

砂糖䠄国内製造䠅䚸䛷䜣䜇䜣䚸䛒䜙䜜䠄䜒䛱米䚸水䛒
䜑䚸澱粉䠅䚸吉㔝䛟䛪䚸水䛒䜑䚸寒天䚸㤶料㻛着色
料䠄䝧䝙䝁䜴䝆䚸䜽䝏䝘䝅㯤䠅

砂糖䠄国内製造䠅䚸䛷䜣䜇䜣䚸䛒䜙䜜䠄䜒䛱米䚸水䛒
䜑䚸澱粉䠅䚸吉㔝䛟䛪䚸抹茶䚸水䛒䜑䚸寒天䚸㤶料㻛
着色料䠄䝧䝙䝁䜴䝆䚸䜽䝏䝘䝅㯤䠅

砂糖䠄国内製造䠅䚸䛷䜣䜇䜣䚸䛒䜙䜜䠄䜒䛱米䚸水䛒
䜑䚸澱粉䠅䚸吉㔝䛟䛪䚸生姜䚸水䛒䜑䚸寒天䚸㤶料㻛
着色料䠄䝧䝙䝁䜴䝆䚸䜽䝏䝘䝅㯤䠅

砂糖䠄国内製造䠅䚸小豆䚸䛒䜙䜜䠄䜒䛱米䚸水䛒䜑䚸
澱粉䠅䚸澱粉䚸吉㔝䛟䛪䚸小豆䚸水䛒䜑䚸䛧䜗䛖䛜䚸
抹茶䚸寒天㻛着色料䠄䜽䝏䝘䝅㯤䚸䝧䝙䝁䜴䝆䠅䚸㤶
料

商品説明

京䛾熟練䛧䛯和菓子職人䛜一䛴䛪䛴丁寧䛻手造
䜚䛧䛯口䛹䛡䛾䜔䛥䛧䛔䛚䛧䜛䛣䛷䛩䚹䛚椀䛻入
䜜䚸熱湯䜢注䛔䛷混䛬䜛䛰䛡䛾䜲䞁䝇䝍䞁䝖䝍䜲䝥
䛷䛚気軽䛻䛚召䛧上䛜䜚㡬䛡䜎䛩䚹

京䛾熟練䛧䛯和菓子職人䛜一䛴䛪䛴丁寧䛻手造
䜚䛧䛯䚸上品䛷優䛧䛔口䛒䛯䜚䛾吉㔝䛟䛪湯䛷䛩䚹
䛚椀䛻入䜜䚸熱湯䜢注䛔䛷混䛬䜛䛰䛡䛾䜲䞁䝇䝍
䞁䝖䝍䜲䝥䛷䛚気軽䛻䛚召䛧上䛜䜚㡬䛡䜎䛩䚹

京䛾熟練䛧䛯和菓子職人䛜一䛴䛪䛴丁寧䛻手造
䜚䛧䛯䚸抹茶䛾㢼味豊䛛䛺抹茶䛟䛪湯䛷䛩䚹䛚椀
䛻入䜜䚸熱湯䜢注䛔䛷混䛬䜛䛰䛡䛾䜲䞁䝇䝍䞁䝖
䝍䜲䝥䛷䛚気軽䛻䛚召䛧上䛜䜚㡬䛡䜎䛩䚹

京䛾熟練䛧䛯和菓子職人䛜一䛴䛪䛴丁寧䛻手造
䜚䛧䛯䚸生姜䛜䝢䝸䝸䛸䛧䛶身体暖䜎䜛生姜䛟䛪湯
䛷䛩䚹䛚椀䛻入䜜䚸熱湯䜢注䛔䛷混䛬䜛䛰䛡䛾䜲
䞁䝇䝍䞁䝖䝍䜲䝥䛷䛚気軽䛻䛚召䛧上䛜䜚㡬䛡䜎
䛩䚹

一䛴䛪䛴丁寧䛻手造䜚䛧䛯口䛹䛡䛾優䛧䛔䛚䛧䜛
䛣䛸䚸吉㔝葛䜢用䛔䛯䠏種㢮䛾䛟䛪湯䛾詰䜑合䜟
䛫䛷䛩䚹䛟䛪湯䛿䚸䝥䝺䞊䞁䞉䛚抹茶䞉生姜䛾䠏種
䛷䛩䚹

商品䝃䜲䝈
䠄㧗䛥䚷㽢横䚷㽢䚷奥行䚷䞉䚷㔜㔞䠅

縦䠔䠌䡉䡉㽢横䠍䠎䠌䡉䡉㽢奥行䠐䠌䡉䡉
㔜㔞約䠍䠌䠌䡃

縦䠔䠌䡉䡉㽢横䠍䠎䠌䡉䡉㽢奥行䠐䠌䡉䡉
㔜㔞約䠍䠌䠌䡃

縦䠔䠌䡉䡉㽢横䠍䠎䠌䡉䡉㽢奥行䠐䠌䡉䡉
㔜㔞約䠍䠌䠌䡃

縦䠔䠌䡉䡉㽢横䠍䠎䠌䡉䡉㽢奥行䠐䠌䡉䡉
㔜㔞約䠍䠌䠌䡃

縦䠍䠒䠌䡉䡉㽢横䠍䠑䠌䡉䡉㽢奥行䠐䠌䡉䡉
㔜㔞約䠍䠕䠌䡃

䜿䞊䝇䝃䜲䝈
䠄縦䚷㽢横䚷㽢䚷㧗䛥䚷䞉䚷㔜㔞䠅

縦䠎䠏䠌䡉䡉㽢横䠎䠏䠌䡉䡉㽢㧗䛥䠍䠌䠑䡉䡉
㔜㔞約䠍䠐䠌䠌䡃

縦䠎䠏䠌䡉䡉㽢横䠎䠏䠌䡉䡉㽢㧗䛥䠍䠌䠑䡉䡉
㔜㔞約䠍䠐䠌䠌䡃

縦䠎䠏䠌䡉䡉㽢横䠎䠏䠌䡉䡉㽢㧗䛥䠍䠌䠑䡉䡉
㔜㔞約䠍䠐䠌䠌䡃

縦䠎䠏䠌䡉䡉㽢横䠎䠏䠌䡉䡉㽢㧗䛥䠍䠌䠑䡉䡉
㔜㔞約䠍䠐䠌䠌䡃

縦䠏䠕䠌䡉䡉㽢横䠎䠒䠌䡉䡉㽢㧗䛥䠍䠐䠌䡉䡉
㔜㔞約䠐䠎䠌䠌䡃

配送䝻䝑䝖 䠑䜿䞊䝇以上

発売日

㛗年培䛳䛯技術䛾熟練䛾職人䛜丁寧䛻一䛴一䛴手造䜚䛧䛯京䛾半生菓子䚹

京䛾㢼情䜢感䛨䛶䛔䛯䛰䛡䜛冬䛻向䛡䛶䛚䛩䛩䜑䛾䜲䞁䝇䝍䞁䝖䛾䛚汁粉䛸葛湯各種䛾䛤案内䛷䛩䚹

䚷 䜹䝑䝥䛻入䜜䛶䚷䛚湯䜢䠄䠎䠌䠌䠿䠿䜋䛹䠅注䛔䛷䚸優䛧䛟䛛䛝混䛬䛶䛚召䛧上䛜䜚䛟䛰䛥䛔䚹

䛟䛪湯䛿䚸口当䛯䜚䛾優䛧䛔吉㔝葛䜢用䛔䛶䚷䝥䝺䞊䞁䞉抹茶䞉生姜䛾三種㢮䜢䛤用意䛔䛯䛧䜎䛧䛯䚹

製造元

䛚問合䛫先

ᒸᮏ〇Ⳬ　　冬向けおしるこ・くず内᱌ᚚの✀各　‮

通年

岡本製菓株式会社䚷䚷京都市上京区七本松通下㛗者上䝹二番町䠎䠍䠍番地

岡本製菓株式会社䚷営業担当䚷岡本䚷㻌㻌㻌㻌㻌㻌㻌䠰䡁䡈㻌䠖㻌㻜㻣㻡㻙㻠㻢㻞㻙㻠㻞㻢㻠㻌䚷㻌㻌㻲㼍㼤㻌㻦㻌㻜㻣㻡㻙㻠㻢㻞㻙㻟㻟㻜㻠䚷㻌㻌㻌携帯㻌䠖㻌㻜㻥㻜㻙㻠㻡㻢㻡㻙㻞㻞㻥㻠䚷䚷㻌㼙㼍㼕㼘㼠㼛㻌㻦㻌㼥㼛㼟㼔㼕㼗㼕㼤㻝㻥㻢㻥㻬㼍㼎㻚㼍㼡㼛㼚㼑㻙㼚㼑㼠㻚㼖㼜

䠍䠒䜿䞊䝇以上䠄混載可䠅䚷
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商品名 お多⚟桃山 京の⠇分Ⳬ子 すはま団子 京松㟢㸦ハート㸧 ハートラムネ

参考売価

規格 䠕個 䠎䠍個 䠍䠌本 䠓個 䠍䠎䠑䡃

 賞味期限 常温　䠐䠌日 常温　䠐䠌日 常温　䠐䠌日 常温　䠐䠌日 常温　䠍䠔䠌日

Jan 4970668008068 4970668008242 4970668008402 4970668009614 4970668010450

䠿/䡏入り数䞉出荷䝻ット 20䡔1 16䡔1 20䡔1 16䡔1 䠔䡔䠐

製造時期 通年商品 䝞䝺䞁タイ䞁䞉母の日䞉敬老の日 䝞䝺䞁タイ䞁

原材料

砂糖䠄国内製造䠅、白あん、水飴、もち米、卵
/クチ䝘シ色素、䠄一部に卵を含む䠅

砂糖䠄国内製造䠅、白生あん、水あめ、きな
粉、もち米粉、でんぷん、シ䝘䝰䞁、鶏卵、
梅肉䝨䞊スト、抹茶/着色料䠄クチ䝘シ黄、䝧
䝙コウジ䠅、香料、䠄一部に卵䞉大豆を含む䠅

砂糖䠄国内製造䠅、大豆、水あめ、抹茶、梅
肉/着色料䠄䝧䝙コウジ䠅、香料、䠄一部に大
豆を含む䠅

砂糖䠄国内製造䠅、水あめ、あん、抹茶 砂糖䠄国内製造䠅、コ䞊䞁スタ䞊チ、酸味料、
重曹、香料、着色料䠄ア䞁トシア䝙䞁、クチ䝘
シ黄、ス䝢䝹䝸䝘青䠅

商品説明

節分䠄䠎月䠏日䠅向けて　お多福のほっぺたに
模して焼き上げた白餡入りの一口まんじゅう
です。お多福の絵柄の個包装で包みまし
た。

特注の木型で打ったお多福の面の和三盆
お干菓子、伝統の桃山まんじゅう、大豆䠄き
な粉䠅の粉で作った䠏色の味の”すはま玉”
䠄梅䞉抹茶䞉䝙ッキ䠅の節分用詰め合わせで
す。

三色の味わい䠄抹茶䞉梅䞉きな粉䠅の一口サイ
ズの可愛いお団子を串に刺しました。昔懐
かしい素朴な味わいの串だんごです。

京都の熟練した和菓子職人が手造りの伝統
菓子です。あん玉をお箸を使って一つ一つ
蜜の中にくぐらせた、昔ながらの職人の技が
生きる和菓子です。敬老の日仕様です。
䝞䝺䞁タイ䞁䞉母の日䞉敬老の日企画

京の熟練した和菓子職人が一つずつ丁寧
に昔ながらの製法で手造りした、口どけのや
さしい小粒の䝷䝮䝛菓子と、䝝䞊ト形に木型
で打った䝷䝮䝛です。昔懐かしい甘酸っぱい
味わいです。
䝞䝺䞁タイ䞁企画

商品サイズ
縦 200䡉䡉×横 140䡉䡉×奥行 20䡉䡉

重量 約170䡃
縦 115䡉䡉×横 115䡉䡉×奥行 25䡉䡉

重量 約170䡃
縦 200䡉䡉×横 140䡉䡉×奥行 20䡉䡉

重量 約165䡃
縦 95䡉䡉×横 95䡉䡉×奥行 25䡉䡉

重量 約100䡃
縦 180䡉䡉×横 120䡉䡉×奥行 30䡉䡉

重量 約140䡃

ケ䞊スサイズ
縦 390䡉䡉×横 260䡉䡉×高さ 140䡉䡉

重量 約3750䡃
縦 270䡉䡉×横 270䡉䡉×高さ 115䡉䡉

重量 約3000䡃
縦 390䡉䡉×横 260䡉䡉×高さ 140䡉䡉

重量 約3650䡃
縦 210䡉䡉×横 210䡉䡉×高さ 120䡉䡉

重量 約1800䡃
縦 230䡉䡉×横 230䡉䡉×高さ 105䡉䡉

重量 約1370䡃

全て京都の和菓子職人が一つ一つ丁寧に手作りした京菓子です

着色料は天然着色料を使用しており、上品な風合いに仕上げています。

䝸䞊䝗タイ䝮

製造元

岡本〇Ⳬ・⠇分向け　手作り京Ⳬ子各✀のご商品

䠍月䠍䠑日発売　/　䠍月䠍䠑日　受注締め切り 

　䝸䞊䝗タイ䝮　䠍䠌日䠄原則䠅、手作り商品の為　大量のご注文の際には事前の御連絡をお願い申し上げます。

岡本製菓株式会社　　京都市上京区七本松通下長者上䝹二番町䠎䠍䠍番地
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○京都の手作り和菓子メ䞊カ䞊䞉岡本製菓です。　弊社ならではの手作り【ひな祭り向け京菓子】シリ䞊ズのご案内を申し上げます。

○ひな祭り商品の他に、一口菓子の春の詰め合わせなどを手作りしました。

○こだわりの素材を用いて、熟達した京の和菓子職人が手作りで製造しています。

商品名 春の小箱 京のひな菓子 京のひな団子 京のひなラムネ 京の鈴ラムネ

参考売価

規格 䠑個 䠓個 䠕本 䠍䠎䠌䡃 䠍䠎䠌䡃

 賞味期限 常温　䠐䠌日 常温　䠐䠌日 常温　䠐䠌日 常温　䠍䠔䠌日 常温　䠍䠔䠌日

Jan 4970668009522 4970668008358 4970668002486 4970668009492 4970668010443

䠿/䡏入り数 䠍䠒䡔1 䠍䠑䡔1 䠎䠌䡔1 䠍䠔䡔1 䠍䠔䡔1

出荷ロット 䠍䠎ケ䞊ス以上䠖混載可 䠍䠎ケ䞊ス以上䠖混載可 䠍䠎ケ䞊ス以上䠖混載可 䠍䠎ケ䞊ス以上䠖混載可 䠍䠎ケ䞊ス以上䠖混載可

製造時期 䠎䡚䠐月 䠎月䞉䠏月 䠎月䞉䠏月 䠎月䞉䠏月 通年

商品サイズ
縦 95䡉䡉×横 95䡉䡉×奥行 25䡉䡉

重量 約95䡃
縦 160䡉䡉×横 140䡉䡉×奥行 20䡉䡉                    重

量 約115䡃
縦 200䡉䡉×横 95䡉䡉×奥行 95䡉䡉                    重

量 約160䡃
縦 200䡉䡉×横 120䡉䡉×奥行 30䡉䡉

重量 約140䡃
縦 180䡉䡉×横 120䡉䡉×奥行 30䡉䡉

重量 約140䡃

ケ䞊スサイズ
縦 210䡉䡉×横 210䡉䡉×高さ 120䡉䡉

重量 約1650䡃
縦 380䡉䡉×横 160䡉䡉×高さ 130䡉䡉

重量 約1900䡃
縦 390䡉䡉×横 260䡉䡉×高さ 140䡉䡉

重量 約3500䡃
縦 390䡉䡉×横 260䡉䡉×高さ 140䡉䡉

重量 約2900䡃
縦 390䡉䡉×横 260䡉䡉×高さ 140䡉䡉

重量 約2900䡃

弊社䛾商品䛿、全䛶天然着色料使用䛷、上品䛺色合䛔䛻仕上䛢䛶䛔䜎䛩䚹

リ䞊ドタイム

製造元

岡本製菓　手作り京菓子　【ひな祭り向け㛵連商品】　ご案内

原材料

砂糖䠄国内製造䠅、水飴、大豆、あん、白あん、
澱粉、もち米、抹茶、寒天、梅肉、しそ、卵/着
色料䠄ベニコウジ、クチナシ黄、ビ䞊トレッド䠅香
料、酸味料、䠄一部に大豆䞉卵を含む䠅

砂糖䠄国内製造䠅、水飴、あん、大豆、澱粉、も
ち米、寒天、梅、抹茶、鶏卵/着色料䠄ベニコウ
ジ、スピルリナ青、クチナシ黄䠅、香料、䠄一部
に卵䞉大豆を含む䠅

砂糖䠄国内製造䠅、大豆、水あめ、抹茶、梅肉/
着色料䠄ベニコウジ䠅、香料、䠄一部に大豆を含
む䠅

砂糖䠄国内製造䠅、コ䞊䞁スタ䞊チ/酸味料、重
曹、香料、着色料䠄クチナシ黄、スピルリナ青、
ア䞁トシアニ䞁䠅

砂糖䠄国内製造䠅、コ䞊䞁スタ䞊チ/酸味料、重
曹、香料、着色料䠄クチナシ黄、スピルリナ青、
ア䞁トシアニ䞁䠅

　リ䞊ドタイム　7日䡚10日䠄原則䠅、手作り商品の為　大量のご注文の際には事前の御連絡をお願い申し上げます。

岡本製菓株式会社　　京都市上京区七本松通下長者上ル二番町䠎䠍䠍番地

商品説明

桃の花を模った落雁、上品な色合いのすはま
団子䠄梅䞉抹茶䞉プレ䞊䞁䠅、桃の花のゼリ䞊、
桃の香のお饅頭䠄手毬模様䠅、梅肉のお饅頭
などを春らしく詰合せています。
桃の花ゼリ䞊䠍個、桃の花落雁䠍個、
饅頭䠄てまり䠍個䞉梅䠍個䠅、
すはま団子䠍個

京の和菓子職人が一つずつ手作りした雛祭り
向け一口菓子詰め合わせです。
ゼリ䞊䠄みかん䠍個䞉ひし形䠍個䠅、
桃の花落雁䠍個、
夫婦雛落雁䠄お雛䠍個䞉め雛䠍個䠅、
すはま団子䠎個

三色䠄抹茶、梅、きな粉䠅の味わいの一口サイ
ズのすはま団子です。桃の花の造花付きで雛
祭り専用の袋に入れています。

京の熟練した和菓子職人が一つずつ丁寧に
昔ながらの製法で造った、口どけのやさしいラ
ムネ菓子です。昔懐かしい甘酸っぱい味わい
です。ひな祭用に袋詰めしました。

和菓子職人が一つずつ丁寧に昔ながらの製
法で造った、口どけのやさしいラムネ菓子で
す。鈴のようなコロ䞁っと丸い形に作りました。
涼味企画䞉京都フェア向け　昔菓子など



No.12

○京都の手作り和菓子䝯䞊䜹䞊䞉岡本製菓です。　弊社ならではの手作り【春向け京菓子】䝅䝸䞊䝈のご案内を申し上げます。

○春のお彼岸向けお供え商品や春向け一口菓子の詰め合わせなど、こだわりの手造りの京菓子です。

○こだわりの素材を用いて、熟達した京の和菓子職人が手作りで製造しています。

商品名 京の㕥ラムネ 京の四Ꮨ　᫓ ᱜくず‮ ⏕八つᶫもち　にっき ⏕八つᶫもち　᢯Ⲕ すはま団子 京のᙼᓊⳫ子

参考売価

規格 䠍䠎䠌䡃 䠓個 䠎個 䠍䠌䠌䡃 䠍䠌䠌䡃 䠍䠌本 䠑個

 賞味期限 常温　䠍䠔䠌日 常温　䠐䠌日 常温　䠕䠌日 常温　䠐䠌日 常温　䠐䠌日 常温　䠐䠌日 常温　䠐䠌日

Jan 4970668010443 4970668009836 4970668009478 4970668009362 4970668009409 4970668008402 4970668109727

䠿/䡏入り数 䠍䠔䡔1 䠍䠑䡔1 䠍䠎䡔1 䠍䠎䡔1 䠍䠎䡔1 䠎䠌䡔1 䠎䠌䡔1

出荷䝻䝑䝖 䠍䠎䜿䞊䝇以上䠖混載可 䠍䠎䜿䞊䝇以上䠖混載可 䠍䠎䜿䞊䝇以上䠖混載可 䠍䠎䜿䞊䝇以上䠖混載可 䠍䠎䜿䞊䝇以上䠖混載可 䠍䠎䜿䞊䝇以上䠖混載可 䠍䠎䜿䞊䝇以上䠖混載可

製造時期 通年 春䠄䠏月䡚䠑月䠅 䠎月䡚䠐月限定商品 䠕月䡚䠑月製造 䠕月䡚䠑月製造 通年商品 お彼岸向けお供え

商品䝃イ䝈
縦 180䡉䡉×横 120䡉䡉×奥行 30䡉䡉

重量 約140䡃
縦 160䡉䡉×横 140䡉䡉×奥行 20䡉䡉

重量 約115䡃
縦 120䡉䡉×横 80䡉䡉×奥行 40䡉䡉

重量 約55䡃
縦 120䡉䡉×横 120䡉䡉×奥行 30䡉䡉

重量 約115䡃
縦 120䡉䡉×横 120䡉䡉×奥行 30䡉䡉

重量 約115䡃
縦 200䡉䡉×横 140䡉䡉×奥行 20䡉䡉

重量 約165䡃
縦 210䡉䡉×横 100䡉䡉×奥行 25䡉䡉

重量 約100䡃

䜿䞊䝇䝃イ䝈
縦 390䡉䡉×横 260䡉䡉×高さ 140䡉䡉

重量 約2900䡃
縦 380䡉䡉×横 160䡉䡉×高さ 130䡉䡉

重量 約1900䡃
縦 230䡉䡉×横 230䡉䡉×高さ 105䡉䡉

重量 約1350䡃
縦 230䡉䡉×横 230䡉䡉×高さ 105䡉䡉

重量 約1500䡃
縦 230䡉䡉×横 230䡉䡉×高さ 105䡉䡉

重量 約1500䡃
縦 390䡉䡉×横 260䡉䡉×高さ 140䡉䡉

重量 約3650䡃
縦 340䡉䡉×横 195䡉䡉×高さ 125䡉䡉

重量 約2250䡃

弊社䛾商品䛿、全䛶天然着色料使用䛷、上品䛺色合䛔䛻仕上䛢䛶䛔䜎䛩䚹

䝸䞊䝗䝍イ䝮

製造元

ᒸᮏ〇Ⳬ　ᡭ作り京Ⳬ子　【᫓のおᙼᓊ向け㛵㐃商品】　ご᱌内

原材料

砂糖䠄国内製造䠅、䝁䞊䞁䝇䝍䞊䝏/酸
味料、重曹、香料、着色料䠄䜽䝏䝘䝅
黄、䝇䝢䝹䝸䝘青、ア䞁䝖䝅ア䝙䞁䠅

砂糖䠄国内製造䠅、水飴、白あん、あ
ん、大豆、澱粉、䝙䝑䜻粉、もち米、寒
天、鶏卵、抹茶、柚子果汁、梅肉/着
色料䠄䝧䝙䝁ウ䝆、䜽䝏䝘䝅、ア䜹䝡䞊
䝖、ア䜹䜻䝱䝧䝒、䝇䝢䝹䝸䝘青䠅、香
料、䠄一部に卵䞉大豆を含む䠅

砂糖䠄国内製造䠅、澱粉、吉野くず、桜
花、食塩、梅酢/䝅䝋色素

砂糖䠄国内製造䠅、水あめ、もち米、き
な粉、䝙䝑䜻粉、でんぷん/䝖䝺䝝䝻䞊
䝇、䠄一部に大豆を含む䠅

砂糖䠄国内製造䠅、水あめ、もち米、抹
茶、きな粉、でんぷん/䝖䝺䝝䝻䞊䝇、
䠄一部に大豆を含む䠅

砂糖䠄国内製造䠅、大豆、水あめ、抹
茶、梅肉/着色料䠄䝧䝙䝁ウ䝆䠅、香料、
䠄一部に大豆を含む䠅

砂糖䠄国内製造䠅、水あめ、でんぷん、
生あん、もち米粉、寒天、卵白/着色料
䠄䜽䝏䝘䝅黄、ア䜹䝡䞊䝖、赤䜻䝱䝧䝒、
䝇䝢䝹䝸䝘青䠅、香料、䠄一部に卵を含
む䠅

三色の味わい䠄抹茶䞉梅䞉きな粉䠅の一
口䝃イ䝈の可愛いお団子を串に刺しま
した。昔懐かしい素朴な味わいの串だ
んごです。
抹茶䞉梅䞉京都䝣ェア䞉お彼岸企画

京の和菓子職人が一つ一つ丁寧に手
作りした、あん入りの落雁䞉花や果物䞉
野菜などを模った䝊䝸䞊のお彼岸用の
お供え詰合せです。落雁はあん入りで
すので、お供えの後も美味しくお召し
上がり頂けます。
落雁䠄蓮の花　赤1個、蓮の花　白1個䠅、

䝊䝸䞊䠄花1個、ぶどう1個、なすび1個䠅

春秋お彼岸䞉お供え企画

　䝸䞊䝗䝍イ䝮　7日䡚10日䠄原則䠅、手作り商品の為　大量のご注文の際には事前の御連絡をお願い申し上げます。

岡本製菓株式会社　　京都市上京区七本松通下長者上䝹二番町䠎䠍䠍番地

商品説明

和菓子職人が一つずつ丁寧に昔なが
らの製法で手造りした、口どけのやさし
い䝷䝮䝛菓子です。鈴のような䝁䝻䞁っ
と丸い形に作りました。
涼味企画䞉京都䝣ェア向け　昔菓子な
ど

京の和菓子職人が一つ一つ丁寧に手
作りした一口和菓子の春の詰め合わ
せです。
䝊䝸䞊䠄みかん䠍個䞉嵯峨野䠍個䠅、
菊落雁䠍個、
饅頭䠄八䝑橋䠍個䞉柚子䠍個䠅、
すはま団子䠎個
春のお彼岸䞉京都䝣ェア企画

上品で優しい口あたりの桜の入りくず
湯です。お椀に入れ、熱湯を注いで混
ぜるだけのイ䞁䝇䝍䞁䝖䝍イ䝥です。塩
漬けした桜の花びらを入れた春の限定
商品です。
桜䞉春のお彼岸䞉京都䝣ェア企画

京の熟練した和菓子職人が一つずつ
丁寧に手造りした、䝙䝑䜻の香り豊かな
一口䝃イ䝈の柔らかなおもちです。
八䝑橋䞉京都䝣ェア䞉にっき䞉
お彼岸企画

京の熟練した和菓子職人が一つずつ
丁寧に手造りした、抹茶の香り豊かな
一口䝃イ䝈の柔らかなおもちです。
八䝑橋䞉京都䝣ェア䞉抹茶䞉
お彼岸企画


