
○京都の手作り和菓子メーカー・岡本製菓です。　弊社ならではの手作り【敬老の日関連商品】シリーズのご案内を申し上げます。

○こだわりの素材を用いて、熟達した京の和菓子職人が手作りで製造しています。

商品名 京松露（ハート） 京松露（ハート） 京のおしるこ 京のおしるこ 京の四季

参考売価

規格 ７個 ９個 ６個 １０個 １２個

 賞味期限 常温　４０日 常温　４０日 常温　９０日 常温　９０日 常温　４０日

Jan 4970668009614 4970668009850 4970668009423 4970668000338 4970668008792

ｃ/ｓ入り数 １６ｘ1 １６ｘ1 ２１ｘ1 ２７ｘ1 ２０ｘ1

出荷ロット １２ケース以上 ５ケース以上：混載可 ５ケース以上：混載可 ５ケース以上：混載可 ５ケース以上：混載可

製造時期 母の日・敬老の日・バレンタイン 母の日・敬老の日・バレンタイン 通年 通年 通年

商品サイズ
縦 95ｍｍ×横 95ｍｍ×奥行 25ｍｍ

重量 約100ｇ
縦 115ｍｍ×横 115ｍｍ×奥行 25ｍｍ

重量 約160ｇ
縦 145ｍｍ×横 95ｍｍ×奥行 50ｍｍ

重量 約300ｇ
縦 235ｍｍ×横 95ｍｍ×奥行 50ｍｍ

重量 約500ｇ
縦 175ｍｍ×横 115ｍｍ×奥行 25ｍｍ

重量 約230ｇ

ケースサイズ
縦 210ｍｍ×横 210ｍｍ×高さ 120ｍｍ

重量 約1800ｇ
縦 270ｍｍ×横 270ｍｍ×高さ 120ｍｍ

重量 約2800ｇ
縦 460ｍｍ×横 270ｍｍ×高さ 180ｍｍ

重量 約6700ｇ
縦 480ｍｍ×横 250ｍｍ×高さ 340ｍｍ

重量 約14000ｇ
縦 390ｍｍ×横 260ｍｍ×高さ 140ｍｍ

重量 約4950ｇ

弊社の商品は、全て天然着色料使用で、上品な色合いに仕上げています。

リードタイム

製造元

　リードタイム　10日（原則）、手作り商品の為　大量のご注文の際には事前の御連絡をお願い申し上げます。

岡本製菓株式会社　　京都市上京区七本松通下長者上ル二番町２１１番地

商品説明

京都の熟練した和菓子職人が手造りの伝統
菓子です。あん玉をお箸を使って一つ一つ
蜜の中にくぐらせた、昔ながらの職人の技が
生きる和菓子です。敬老の日仕様です。
バレンタイン・母の日・敬老の日企画

京都の熟練した和菓子職人が手造りの伝統
菓子です。あん玉をお箸を使って一つ一つ
蜜の中にくぐらせた、昔ながらの職人の技が
生きる和菓子です。進物包装しています。
バレンタイン・母の日・敬老の日企画

一つずつ丁寧に手造りした口どけの優しい
おしること、吉野葛を用いた３種類のくず湯
の詰め合わせです。くず湯は、プレーン・お
抹茶・生姜の３種です。
おしるこくず湯・インスタント・敬老の日・
京都フェア・手土産企画

一つずつ丁寧に手造りした口どけの優しい
おしること、吉野葛を用いた３種類のくず湯
の詰め合わせです。くず湯は、プレーン・お
抹茶・生姜の３種です。
おしるこくず湯・インスタント・敬老の日・
京都フェア・手土産企画

京都の熟練した和菓子職人が手造りした一
口菓子の詰合せです。外から見えるビニル
パック品です。
一口菓子・敬老の日・京都フェア・
手土産企画

岡本製菓　手作り京菓子　【敬老の日関連商品】　ご案内

原材料

砂糖（国内製造）、水あめ、あん、抹茶 砂糖（国内製造）、水あめ、あん、抹茶 砂糖（国内製造）、小豆、あられ（もち米、水
あめ、澱粉）、澱粉、吉野くず、小豆、水あ
め、しょうが、抹茶、寒天/着色料（クチナシ
黄、ベニコウジ）、香料、

砂糖（国内製造）、小豆、あられ（もち米、水
あめ、澱粉）、澱粉、吉野くず、小豆、水あ
め、しょうが、抹茶、寒天/着色料（クチナシ
黄、ベニコウジ）、香料、

あん（国内製造）、砂糖、水あめ、白あん、で
んぷん、もち米、ニッキ粉、寒天、卵、柚子、
しそ、梅/着色料（ベニコウジ、クチナシ黄、
スピルリナ青、アカビート、赤キャベツ）、香
料、酸味料、（一部に卵を含む）


